
CARTA
Restaurante



 
 

JAMÓN IBERICO VIVAS FLOR  15 €

TABLA FERIA DEL QUESO       15 €

ENSALADILLA RUSA CASERA  8 €

TORREZNO DE SORIA                9 €

GAMBAS AL AJILLO                 12 € 

ALCACHIFINHO                           5 € 
¡Mejor tapa de Montanejos 2024!

NIDO DE SECRETO                     5 €
¡Mejor tapa de Montanejos 2025!

 HUEVOS ROTOS CON JAMÓN  13 €

 PATATAS BRAVAS                       8 €                   

PAN TOSTADO CON TOMATE Y
ALIOLI                                         4,50 €

ENTRANTES ENSALADAS

PERDIZ ESCABECHADA        15 €
Mezcla de lechugas, perdiz escabechada y salsa vinagreta.

TOMATE CON VENTRESCA   13 €
Buen tomate y excelente ventresca de atún

TOMATE CON AGUACATE Y
MOZARELLA                            13 €
Tomate valenciano con aguacate, mozarella y crema de
vinagre balsámico con nueces.

 
ENSALADA CESAR                 13 €
Ensalada con pollo empanado y salsa César

ENSALADA VALENCIANA      13 €
Lechuga, tomate, cebolla, atún, huevo duro y aceitunas.

CUCHARA

OLLA EL PALACIO                  10 €
Guiso tradicional de montaña elaborado con alubia y
garbanzos, verduras y carnes y embutidos.



CARNES

CARNE A LA PIEDRA              45 €
Bandeja lomo bajo de vaca madurada, cocinado sobre
piedra volcánica. 

ENTRECOTTE DE VACA          25€
Tierno, sabroso y lleno de calidad. 

CORDERO AL HORNO            22 €
Cordero asado lentamente al horno

CHULETAS DE CORDERO      18 €
Un imprescindible. No te vas a arrepentir.

CARRILLERAS  JARDINERA  17 €
Con su buen guiso, a fuego lento y bien tiernas, te
aconsejamos que pidas una ración más de pan.

PESCADOS

BACALAO A BAJA TEMPERATURA
CON PIMIENTOS                      17 €
Cocinado a baja temperatura con pimientos rojos asados,
 con una salsa de pimiento.

DORADA A LA ESPALDA CON
VERDURAS SALTEADAS         17€
Nuestra dorada, acompañada de un surtido de verduras

CACHOPO  EL PALACIO            28 €
Relleno de jamón y queso, con un empanado crujiente y
delicioso. 

CACHOPO DE BERENJENA       15 €
Hecho con carne de berenjena, relleno de tomate y queso,
acompañado de una irresistible salsa de trufa.

CACHOPOS

HAMBURGUESA COMPLETA      14 €
La mejor carne de Angus con pan brioche

BLACK BURGUER                        14 €
La más especial, carne Angus con nuestra salsa Jack Daniels

HAMBURGUESA DE COLIFLOR  11 €
Acompañada de salsa de queso, tomate y rúcula 

HAMBURGUESA VEGANA           14 €
Hamburguesa beyond con cebolla caramelizada y 
verduras asadas 

HAMBURGUESAS



TARTA DE QUESO CASERA   7€
¡Sí, sí, como lo lees! 

Casera con salsa de frutos del bosque

NARANJA PREPARADA  7€
Naranja fresca cortada y aliñada al estilo tradicional, aromatizada con canela.

¡Irresistible!

TORRIJA DE BRIOCHE   7€
Si el brioche ya es delicioso, espera a probar esta torrija con chocolate blanco…

¡No querrás otra!

TIRAMISÚ SICILIANO   7€
Nos lo hemos traído directamente a Montanejos, con su mascarpone, bizcochito

y café. ¡Un bocado que te transporta!

HELADO DE YOGUR CON MANGO Y SIROPE DE
FRUTOS DE BOSQUE 7 €

Fresco y sano, la combinación perfecta para terminar. 

No puedes irte sin probar el final más dulce de la experiencia.
Nuestros postres caseros, hechos aquí con todo el cariño, son la

guinda perfecta para tu comida. 

POSTRES



MENÚ 2MENÚ 1

Tabla de jamón y queso

Arroz meloso con cordero, 
setas y alcachofas

MENUS GASTRONÓMICOS

ENTRANTES

Ensalada de la huerta     

Nido de secreto    

POSTRE

Dorada a la espalda      

Carrillera al vino            

PRINCIPAL

(Postres caseros a elegir uno)

Tarta de Tiramissú

Alcachofinho

Ensalada de tomate
con ventresca     

Lomito de bacalao 
al ajoarriero
Cordero al horno

(A elegir uno entre)

25€ / Persona

(lunes,martes,miercoles, jueves y domingo) ´(sábados)

Tabla de jamón y queso

ENTRANTES

PRINCIPAL
(A elegir uno entre)

Arroz meloso con cordero, 
setas y alcachofas

POSTRE
(Postres caseros a elegir uno)

Helado de yogur con mango Helado de yogur con mango

Tarta de queso casera Tarta de queso casera
Tarta de Tiramissú



MENU CARNE A LA
PIEDRA

(MINIMO 2 PERSONAS)

ENTRANTES

Tabla de quesos y Jamón Ibérico
Nido de secreto 

Croquetón

PRINCIPAL

Bandeja de lomo bajo de vaca
madurada sobre piedra volcánica

para que lo cocines a tu gusto

POSTRE

(Postres caseros a elegir uno)

Tarta de queso
Helado frutos del bosque

Torrija brioche

ESPECIALIDADES

45€ / Persona



MENÚ GASTRONÓMICO VEGETARIANO

ESPECIALIDADES

ENTRANTES
(elegir tres)

Croquetas (setas / verduras y queso)
Tabla de quesos artesanos

  Ensalada de la huerta con legumbres
Surtido de hummus 

PRINCIPAL
(elegir uno)

Arroz de la huerta
Pasta con boloñesa vegetal de soja texturizada

Potaje de garbanzos con verduras (opcional huevo)

POSTRE
(elegir uno)

Helado de sabores (opción     )
Naranja preparada

25€ / Persona



Infantil

Ensalada César
Macarrones boloñesa

Sopa de fideos
Crema de verduras

Hamburguesa con patatas
Solomillo de pollo empanado

Tortilla a la francesa 
Skipper de bacalao

eennúúmm

Primero

Segundo

Postre

Fruta
Helado
Yogur

12€



CARTA DE VINOS  

VINOS TINTOS

Finca del Mar   Monastril
Vicente Gandia

Tinto Crianza Alutiz Tempranillo
 D.O. Rioja · Vecina

Matarromera 
D.O. Rioja

Bobal Negro      Bobal
Utiel-Requena . Vicente Gandía

Melior MatarrometaTempranillo
 D.O. Ribera del Duero

Coto de Imaz  Tempranillo
 D.O. Rioja · El Coto

Ramón Bilbao Crianza  Tempranillo
D.O. Rioja · Ramón Bilbao

Temps Mas de Rander
Ribera del Duero · Rialso

Finca Resalso
Ribera del Duero

Matarromera Crianza   Tempranillo
Ribera del Duero

 14€

 15€

 22€

 22€

 18€

 36€

 20€

 20€

Finca del Mar    Verdejo
Utiel-Requena · Vicente Gandía

Dinastia             Rueda
D.O.Rioja

Bobal Blanco    Bobal
D.O. Utiel-Requena · Vicente Gandía

San Clodio    Ribeiro
· D.O. Rías Baixas

VINOS BLANCOS

 14€

 18€

 22€

El Miracle
Vicente Gandía

Miracle Brut
Vicente Gandía

SIDRA

Pomar
sidra natural

 15€

 18€

 14€

CAVA 22€

 16€

 22€



LEYENDA ALÉRGENOS


